
FORMAS DE PRESENTACIÓN DEL 
PRODUCTO

• Entera, cocida y congelada
• Entera, cruda y congelada
• Cuerpos congelados, sin garras ni 
   codillos

TAMAÑO DEL PRODUCTO

10-12 oz   _______________________  300-350 g
12-14 oz  ________________________ 350-400 g
14-16 oz   _______________________  400-450 g
16-18 oz   _______________________  450-500 g
18-20 oz   _______________________  500-550 g
20-22 oz   _______________________  550-600 g
más de 22 oz   ___________________  más de 600 g

EMBALAJE
Peso neto: 10 lb (4,54 kg)

MARCA
PSG y Cordier

TEMPORADA DE 
PRODUCCIÓN
Mayo a junio

FORMAS DE PRESENTACIÓN DEL 
PRODUCTO

• crudo o escaldado
• Otro formato: cola escaldada de 
   apertura fácil

TAMAÑO DEL PRODUCTO

2-3 oz ______________________________  56-85 g
3-4 oz  ____________________________   85-113 g
4 oz  _____________________________  100-127 g
4-5 oz  ___________________________  113-142 g
5-6 oz  ___________________________  142-170 g
6-7 oz  ___________________________  170-198 g
7-8 oz ___________________________   198-227 g
8-10 oz  __________________________  227-283 g
10-12 oz   ________________________  284-340 g
12-14 oz  ________________________  340-397 g
14-16 oz  ________________________  397-454 g
16-20 oz  ________________________  454-567 g
20-24 oz  ________________________  567-681 g

EMBALAJE
Peso neto: 10 lb (4,54 kg)

MARCA
PSG y Cordier

TEMPORADA DE 
PRODUCCIÓN
Mayo a junio y otoño

FORMAS DE PRESENTACIÓN DEL 
PRODUCTO

• Garras/codillos
• Garras/codillos/patas
• Garras/codillos trozados
• Carne de la cola
• Picado
• Mezcla para ensalada, 
   garras/codillos/patas rotos, pinza, 
   solo pata.

TAMAÑO DEL PRODUCTO

n/c

EMBALAJE
Peso neto: 12 lb (5,45 kg): 
3 x 4 lb o 2 x 6 lb

MARCA
PSG y Cordier

TEMPORADA DE 
PRODUCCIÓN
Mayo a junio y otoño

LANGOSTA ENTERA CONGELADA 

INFORMACIÓN GENERAL

LANGOSTA
CONGELADA 
Homarus Americanus

COLA DE LANGOSTA CONGELADA

CARNE DE LANGOSTA CONGELADA
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De gran prestigio, la langosta del Atlántico canadiense es el más valioso de todos los alimentos de mar canadienses de exportación. Personas de todo el 
mundo adoran este producto, que se puede preparar de varias maneras – solo o como ingrediente en numerosos platos gourmet.

gaspecured.com


