
FORMAS DE PRESENTACIÓN 
DEL PRODUCTO

• Fresco o congelado

TAMAÑO DEL PRODUCTO

En filetes:
2 -4 unidades
4 -6 unidades
6 -8 unidades
8 -12 unidades

EMBALAJE
Peso neto:
Filetes frescos: 10 lb (4,54 kg) en caja de poliestireno
Filetes congelados en embalaje separable: 4 x 10 lb (18,2 kg) 
en cajas de cartón
Filetes congelados rápido e individualmente: 1 x 10 lb (4,54 
kg) en caja de cartón

MARCA
La Gaspésienne y Cordier

TEMPORADA DE PRODUCCIÓN
Junio a septiembre

FORMAS DE PRESENTACIÓN 
DEL PRODUCTO

• Filetes frescos y congelados
• Sin cabeza y sin vísceras
• Con cabeza y sin vísceras
• Con cabeza y tronco
• Colas
• Cabezas
       

TAMAÑO DEL PRODUCTO

En filetes:
2 - 4 oz
4 - 8 oz
8 - 16 oz
16 - 32 oz

Con cabeza y sin vísceras:
400 - 800 g
800 - 1000 g
1000 - 1200 g
más de 1200 g

Sin cabeza y sin vísceras:
500 - 1000 g

EMBALAJE
Peso neto:
Filetes congelados en embalaje separable: 4 x 10 lb (4,54 kg) 
en cartón 
Filetes congelados rápido e individualmente: 1 x 10 lb (4,54 kg) 
en cartón 
Filetes frescos: 1 x 10 lb (4,54 kg) en poliestireno
Con cabeza y sin vísceras / sin cabeza y sin vísceras / Tronco con 
cabeza / colas / cabezas: 1 x 18 lb (8,2 kg) en cartón

MARCA
La Gaspésienne y Cordier

TEMPORADA DE PRODUCCIÓN
Junio a septiembre

FORMAS DE PRESENTACIÓN 
DEL PRODUCTO

• Entero fresco, con cabeza

TAMAÑO DEL PRODUCTO

Puede variar

EMBALAJE
Peso neto:
Cajas de cartón encerado
Puede variar

MARCA
La Gaspésienne, Cordier y PSG

TEMPORADA DE PRODUCCIÓN
Mayo a octubre

PERCA DEL MAR [CORVINÓN OCELADO] Sebastes Mentella 

INFORMACIÓN GENERAL

PECES DE FONDO

FLETÁN DE GROENLANDIA Reinhardtius Hippoglossoides

FLETÁN DEL ATLÁNTICO Hippoglossus Hippoglossus
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Nuestros peces se atrapan en las aguas limpias y gélidas del Océano Atlántico. Una vez fuera del océano, se procesa para capturar su delicado sabor y 
preservar su frescura.

gaspecured.com


